Ils ont réalisé leur réve de vignes
et de vins. Non pas en endossant
les habits de vigneron mais ceux
de négociant. Ils sélectionnent des
cuvées, les élévent et les mettent
en bouteilles. Souvent, ils en sont
méme les vinificateurs grice aux
achats de raisins et de moiits.
Venus de tous les horizons, atta-
chés au caractére artisanal de leur
métier, ils apportent une vision

singuliére des vins de Bourgogne.

Entendre le mot “terroir” prononcé avec l'ac-
cent américain a encore quelque chose d'éton-
nant. Et pourtant, cela fait quelques années
qu'Alex Gambal a pris toute la mesure de ce
terme. Et de toutes les exigences humaines que
cela implique... Fabrice Laronze, son chef de
cave, confirme sa parfaite connaissance du
vignoble. Travaillant dans ['entreprise familiale
d'immobilier de Washington DC, Alex Gambal
est arrivé en France au début des années 90
pour y poser ses valises pendant un an. His-
toire de découvrir une autre culture. I travaille
chez l'exportatrice Becky Wassermann (voir
BA 80). Séduit par la qualité de vie qu'l y
trouve, l'expérience se prolonge. Finalement,
Alex Gambal crée sa propre maison en 1997.
Il commercialise une vingtaine d'appellations,
des régionales aux grands crus. La quasi-totalité des cuvées (60% blancs)
est vinifiée par la maison.

14, bd Jules Ferry - 21200 Beaune
Tel. 03 80 22 75 81 - www.alexgambal .com

Puligny-montrachet
blanc 2006

Le nez est superbe

de fraicheur et de
complexité.

Les ardbmes évoquent
la citronnelle,

la poire au sirop

La bouche est d'une
_ grande intensité, onc
# tueuse et surtout

- d'une persistance
nettement supérieurz
a la moyenne.

Du haut niveau !



