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Les producteurs de Chassagne
recherchent plus de finesse,
d’équilibre et de minéralité
dans les blancs.
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MAISON ALEX GAMBAL

Cette petite maison de négoce a été créée en 1997 par un jeune
américain épris de vins de Bourgogne. Sur Chassagne, les achats
se font en raisins. L'élevage est de 12 mois pour les villages, 18 pour
les premiers crus. Mise en bouteilles sans filtration.

4, rue Jacques Vincent - 21200 Beaune

Tél. 03 80 24 16 20 - alexgambal@wanadoo.fr

PREMIER cRuU BLANC MorceoT 2001

'expression aromatique de ce premier cru est réservée pour
I'heure, mais laisse entrevoir une superbe complexité (florale et
beurrée) associée a un boisé fin. En bouche, la texture se
montre dense et d'une grande finesse.

PREMIER CRU BLANC CLos SaINT Jean 2001

Le nez laisse paraltre un boisé assez présent, mais le vin a suf-
fisamment de matiere pour que s'exprime un fruité complexe,
minéral. La bouche se déploie plus en rondeur qu’en vivacité.

ViLLage BLANC 2001

Belle expression aromatique sur des notes citronnées puis florales.
Belle structure, dans le registre de la finesse et portée par une belle
acidité. Deux grappes et demi.

PREMIER cRu BLANC MaLTRoIE 2001
PREMIER cRU BLANC MaLTRoIE 2000




