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MAISON ALEX GAMBAL

Sélection apres sélection, Alex Gambal fait son chemin
dans le monde du négoce bourguignon. Les meursault
sont vinifiés et élevés en fat a 100% (20 a 30% de
neufs) par la maison a partir d’achats en modts.

4, rue Jacques Vincent - 21200 Beaune
Tél.03 80227581

ViLuage 2000 % &

Nez trés expressif de caramel, de vanille (boisé),
de beurre frais... Autant de notes trés charmeuses.
La bouche marque une continuité logique dans ce
méme style plaisant, enjoleur et trés agréable
a déguster des aujourd’hui.

ViLLaGe CLos by Cromn 2000 &

Nez typé par sa finesse, avec des notes d'agrumes
et de grillé. La bouche est harmonieuse,
sans grosse matiére, mais bien équilibrée entre
gras et vivacité.

ViLuace 1999 €

Joli nez, frais et floral. Le boisé est bien fondu.
La bouche affirme un beau volume sur un fruité
harmonieux avec le nez. Le tout est encore un peu
strict et doit vieillir avant dégustation.
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Mis EN BOUTEILLE PAR
ALEX GAMBAL
13%byvol. NécocianT-Ersveur A Beaune, CoTe D'OR, Franca 190 Ml
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13%byvol. NécocianT-ELevEUR A BEAUNE, COTE D'OR, FRANCE 750 ml




