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LES DEGUSTATIONS

Un Bostonien amoureux

Apres des débuts timides, la maison Alex Gambal a trouvé son rythme de croisiére et produit, a partir
d’une sélection trés stricte de ses achats de raisins, des blancs et des rouges impeccables. Par Olivier Poels

En voyage en Bourgogne
avec sa famille au débur des
années 90, Alex Gambal,
citoyen américain, tombe
amoureux de la région... et de
ses vins. Il décide immédiate-
ment, sur un coup de téte, de
tout abandonner ex de s'installer
sur place. Sa décision est prise,
il veut faire du vin. Il démarre
une formation enologique,
noue des contacts, déguste de
nombreux vins, apprend i
connaitre tous les secrets de la
région, et décide finalement en
1997 de créer sa propre maison
de négace. Aprés de timides
débuts et de nombreux achats

sur pile, il s'"équipe progressive-

ment et installe un chai 4 |

Beaune afin de pouvoir vinifier
lui-méme les vins qu'il com-
mercialise. Six années plus tard,
sa maison a trouvé un rythme
de croisiére : tous les blancs,
ainsi qu'une bonne partie des
rouges sont élaborés sur place,
et de solides contrats avec de
trés bons vignerons permettent
un approvisionnement en rai-
sins ou en moiits de gualité.
Ne produisant que 45 000 bou-
teilles par an, la maison Alex
Gambal souhaite conserver son
statut de “petite structure”,
méme si elle ambitionne
maintenant d’acquérir des
vignes. Nous avons été particu-
litrement séduits par la qualicé
des vins d’appellation générique
Bourgogne, si souvent décevants
ailleurs. Les blancs sont parti-
culi¢rement savoureux et raffi-
nés. Les grands crus de la Cote
de Nuits sont, hélas, produits
en infime quantité. La produc-
tion, en 2002, sera heureuse-
ment plus importante.

LES VINS RETENUS

Blancs
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BOURGOGNE
2001

Achat de moiits. Cette entrée
de gamme se montre d'un
excellent niveau. Le vin est vif
et net en altaque, avec de 1'élé
gance et un joli gras. L'élevage
est fondu et la finale est mar-
quée par une jolie acidité. Un
vin de fruit et de plaisir prét 3
consominer.

9,90 €

L
CHASSAGNE-
MONTRACHET
2001
Achat de moits. Produite a
hauteur de seulement 840 bou-
teilles, cette splendide cuvée
démontre tout le savoir-faire
de la maison. Son nez de péche
blanche, de miel et de fleurs
est magnifique. En bouche, le
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Alex Gambal, Son amour de la Bourgogne I'a

er 5a maison en 1997.

vin se montre racé et concen-
tré, mais sans aucune lourdeur.
Délicieux aujourd’hui, il
affiche un grand potentiel.
20,50 €
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SAINT-AUBIN PREMIER CRU
Meurgers Dents
de Chien 2001
Achat de mofts. Trés typé, avec
des notes d'agrumes, de
pomme et une pointe de miné-
ralité. La matiére est délicate
et élégante, mais ne manque
pas de chair. Il est taillé pour
la garde. Un remarquable rap-
port qualité|prix. 17,10 €

Rouges
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GEVREY-CHAMBERTIN
PREMIER CRU
Lavaut Saint-Jacques 1999

Achat de raisin. Comme bon
nombre de vins de Bourgogne
du méme millésime, ce gevrey
est actuellement dans une |

o
* ot de raisins
| - 100%

phase de fermeture. On pergoit
toutefois une matiére riche et
veloutée, avec beaucoup de
structure. La finale est un peu
austére i ce stade. A garder

impérativement. 30€
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Maz15-CHAMBERTIN
1999

Le nez trés profond dégage des
senteurs de fruits noirs, de four-
rure et de cuir. La bouche est
dense, avec un cOté sauvage et
animal. Belle finale serrée et
complexe. Hélas il n'y en a que

750 bouteilles. 55,30 €
Fohkk
CLOs VOUGEO1
2001

602 bouteilles produites. Le vin
exprime un style fin et délicat
du Clos Vougeot. La matiére est
mire, concentrée et élégante.
L’élevage maitrisé préserve la
fraicheur et le fruit. 51 €

(FAMBAL EN CHIFFRES

Chiffre d'affaires 2001 :
B12 446 euros.

Nombre di bouteilles produites
par an : 45 000.
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 Vins du domaine

NOTRE APPRECIATION

@ Sélection Lrés stricte des achats, |
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Petitesse de la production.
Image encore confidentielle.




